CATA MAGISTRAL DE TINTOS ELS PORTS

ELS COSTUMS
Les Vinyes del Convent
Garnacha Alta

@ Pueblo: Horta de Sant Joan

Anada: 2019

7S Grado alchélico: 14% vol.

PVP: 25 € (IVA incluido)

Descargar nota de cata

Els Costums es un vino tinto color ciruela.
Aromaticamente intenso y complejo, con notas
que recuerdan a la fruta madura y especias de
olor. La Garnacha Alta le confiere un caracter
unico. El paso por boca es muy redondeado,
meloso y facil, con un final largo y sabroso.

SENGLAR
Mas de LLucia Wine Estate
(Vino de Parcela) Carifiena

@ Pueblo: Monroyo

Anada: 2022

7S Grado alchélico: 14% vol.

PVP: 30 € (IVA incluido)

Descargar nota de cata

Nos sorprende su color violaceo oscuro, con
aroma especiado con frutas maduras y un
togue balsamico que nos recuerda al eucalipto.
Es un vino seco, con cuerpo y estructua, donde
el alcohol y la acidez poseen un buen equilibrio.
En boca, la protagonista es la fruta negra
madura, como las ciruelas o frutos del bosque.

LO GRAU DE L'INQUISITOR

Heréncia Altés
Syriah

<wALTES @ Pueblo: Gandesa

Anada: 2018

7S Grado alchélico: 155% vol.

PVP: 53 € (IVA incluido)

Descargar nota de cata

Color oscuro e intenso, de doble capa. La nariz
revela violetas, cacao y especias. Muy rico al
paladar, profundo, con mucho volumen vy
estructura. Taninos dulces pero con una frescura
muy viva. Final largo y persistente.

LA FOU DE BATEA
La Fou Celler
Garnacha Tinta, Peluda y Sansd

@ Pueblo: Batea

Anada: 2016

7S Grado alchélico: 14,5% vol.

PVP: 54 € (IVA incluido)

Descargar nota de cata

De color cereza profundo, presenta un amplio
despliegue de sensaciones aromaticas. En boca,
aporta una entrada fresca que remite a la fruta,
una buena acidez que equilibra bien la dulzura
de la garnacha y un final largo

FINCA MORENILLO
Celler Piiiol
Morenillo

@ Pueblo: Batea

Anada: 2017

f% Grado alchélico: 14,5% vol.

PVP: 53 € (IVA incluido)

Descargar nota de cata

Vino aromatico muy elegante, fruta muy madura
con presencia de notas florales, balsamicas y
regaliz combinadas con los tostados y cacao del
roble. En boca mantiene esas notas de fruta,
balsdmicas y especiadas, fino, sedoso, elegante y
muy fresco. Es un vino que os sorprendera por ser
muy goloso y tener una larga persistencia.

SELECCIO

Altavins
Garnacha Peluda

@ Pueblo: Batea

Anada: 2017

7S Grado alchélico: 14,5% vol.

PVP: 45 € (IVA incluido)

Descargar nota de cata

Vino tinto elaborado a partir de una curada selecciéon
de Garnacha “Peluda” 100% de nuestros vifiedos mas
exclusivos. En nariz muestra aromas de violetas y
frutos rojos maduros, con un paso en boca cremoso
y notas de regaliz, y un final sedoso y largo.


https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/Listado-Precio-Tienda-Torre-12.10.2023.pdf
https://lesvinyesdelconvent.wine
https://www.restaurantelaatalayadeltastavins.com/wp-content/uploads/2022/05/ficha-tecnica-els-costums-tinto-2019-1.jpg
https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/Listado-Precio-Tienda-Torre-12.10.2023.pdf
https://www.lafou.net/es/vino/
https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/Listado-Precio-Tienda-Torre-12.10.2023.pdf
https://www.restaurantelaatalayadeltastavins.com/wp-content/uploads/2023/10/nota-de-cata-qr-senglar-en-espanol-1.pdf
https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/Listado-Precio-Tienda-Torre-12.10.2023.pdf
https://cellerpinol.com
https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/Listado-Precio-Tienda-Torre-12.10.2023.pdf
https://www.herenciaaltes.com
https://www.restaurantelaatalayadeltastavins.com/wp-content/uploads/2022/05/ft_ha_lograudel_inquisidor_esp-1.jpg
https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/Listado-Precio-Tienda-Torre-12.10.2023.pdf
https://www.altavins.com/es/
https://www.restaurantelaatalayadeltastavins.com/wp-content/uploads/2022/05/2020.altavins-seleccio-garnacha-peluda-1.jpg
https://www.hoteltorredelmarques.com/wp-content/uploads/2023/10/LaFou-De-Batea_ESP-1.pdf
https://www.restaurantelaatalayadeltastavins.com/wp-content/uploads/2023/10/nota-de-cata-qr-senglar-en-espanol-1.pdf

	Diapositiva 1

